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PEMOSA VERAO

A seguranca sanitaria dos alimentos comercializados durante

a temporada de verdo representa um importante desafio

A Figura 01 apresenta os municipios selecionados que
participaram do ciclo de monitoramento do PEMQSA
Verao 2025/2026.

As acbdes do programa envolvem a coleta de amostras

para a saude publica, especialmente em regides litoraneas, pelas Vigilancias Sanitdrias Municipais, bem como a

onde ocorre um aumento sazonal da populacdo, bem como realizacdo de andlises laboratoriais conduzidas pelo

de Saude Publica (LACEN/SC). A

coordenacdo do programa é realizada pela Divisao de

uma intensificacdo do comércio de alimentos e uma maior  Laboratério Central
exposicdo dos produtos a condicbes que favorecem sua
deterioracdo e contaminacdo. Nesse periodo, fatores como  Alimentos (DIALI), que é responsavel pela avaliacdo dos

temperaturas  elevadas, manipulacdo  excessiva e resultados e pela adocao de medidas sanitarias cabiveis.

Resumo do Monitoramento

Na Figura 02, estido apresentados os resultados do ciclo de
monitoramento do PEMQSA Verdo 2025/2026. Os

resultados demonstraram que das 103 amostras coletadas

armazenamento inadequado podem contribuir para a

ocorréncia de Doencas Transmitidas por Alimentos (DTAs).

Diante desse cenario, a Vigilancia Sanitaria de Santa Catarina,
por meio do Programa de Monitoramento da Qualidade
(PEMQSA Verio),

qualidade sanitaria dos produtos alimenticios comercializados,

Sanitaria de Alimentos monitora a

e analisadas, 68 (66%) foram consideradas satisfatorias,
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identifica inconformidades e direciona as acées preventivas e, €nguanto 35 (34%) apresentaram resultados
quando necessario, corretivas nos setores produtivos e insatisfatorios.

comerciais. Foram analisados alimentos amplamente consumidos

durante o verdo, como salgados, acai, gelo, sorvetes, dgua
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de coco e polpas de frutas, por meio de analises

() penha microbioldgicas, fisico-quimicas e de rotulagem, com o
Ak objetivo de avaliar a qualidade e a seguranca dos produtos
: disponibilizados ao consumidor.
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Figura 1. Distribuicdo dos municipios Figura 2. Execucao do ciclo de monitoramento das amostras programadas.
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Resultados por alimento

Os resultados deste ciclo reforcam a importancia do
monitoramento continuo da qualidade e da seguranca dos
alimentos comercializados durante a temporada de verdo,
Conforme demonstrado nas Figuras 3 e 4, as principais
irregularidades identificadas envolveram problemas de
rotulagem, ndo-conformidades microbiolégicas e presenca de
matérias estranhas. Nesse contexto, os resultados indicam a
necessidade de maior atencdo as boas praticas em
manipulacdo, higiene e conservacdo dos alimentos,
especialmente em produtos mais sensiveis a cadeia de frio,
como polpas de frutas, picolés, sorvete de bufet e caldo de

cana.

Percentual de conformidade

por alimento

@ % Satisfatério @ % Insatisfatério

Salgado assado RLINEZ
Agua de coco [RIIIEA
Acai de bufet REERLZS 11,1%
Agua mineral JEZER) 12,5%
Salgado frito EERE:L 18,2%
Gelo WIWALS 33,3%
Caldo de cana LK 50%
Sorvete de bufet BElNiILZ] 70%
Picolé de fruta PR 87,5%
Polpa de frutas 100,0%
0% 60% 80% 100%

Figura 3. Distribuicdo de resultados satisfatérios e insatisfatérios por alimento.

Apbs as coletas, ocorre a emissdo dos laudos de analise, cujos
resultados envolvem a regularidade dos produtos coletados.
Assim, os resultados satisfatorios s3do encaminhados as
Vigilancias Sanitarias municipais, para darem ciéncia e
entregarem os laudos aos estabelecimentos onde foram

coletadas as amostras.
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J& nos casos insatisfatérios, a DIALI solicita fiscalizacdo no
local de producdo, para averiguacdo das falhas de boas
praticas de fabricacdo e/ou manipulacdo de alimentos. E
nas situacdes em que a amostra coletada é na modalidade
fiscal, a DIALlI realiza a abertura de Processo

Administrativo Sanitario.

Principais ndo
conformidades

47,3% 18,2% 16,4% 10,9%
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Figura 4. Indicadores das ndo conformidades identificadas.

Além disso, nos casos em que o Laudo de Anilise
apresente resultado insatisfatorio e seja identificado
risco a saude do consumidor ou indicio de fraude, sao
adotadas medidas sanitarias cabiveis, incluindo, quando
necessario, o recolhimento do produto, por meio da
publicacdo de edital em Diario Oficial do Estado (DOE).

Consideracoes finais

O ciclo 2025/2026 do PEMQSA-Verdo destaca a

relevancia das acdes de monitoramento sanitario para a

protecdo da saude da populacdo a medida que contribui
para o fortalecimento da seguranca dos alimentos
comercializados no periodo de verdo, marcado pelo
aumento do consumo de produtos prontos. Como
estratégia complementar ao PEMQSA, programa de
monitoramento executado continuamente no Estado, o

PEMQSA-Verdo amplia a vigilancia sobre alimentos de
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A VISA municipal realiza fiscalizago e adota as seguintes medidas:

COLETA DE AMOSTRAS ANALISE
(Vigilancia Sanitéria LABORATORIAL
Municipal) {LACEN)
= 2
Amostras de alimentos As amostras 530
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Vigilancias Sanitdrias laboratério (LACEN).
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Figura 5. Fluxo Operacional da Divisdo de Alimentos: da coleta ao resultado do laudo.

maior consumo e potencial risco durante a temporada
sazonal, considerando as particularidades do periodo de
verao em Santa Catarina.

Dentre as ndo-conformidades identificadas, os problemas
relacionados a rotulagem foram os mais frequentes,
comprometendo o direito do consumidor a informacoes
claras, corretas e obrigatdrias sobre os produtos, além de
representar maior risco, especialmente para pessoas com
alergias alimentares. Nesse contexto de irregularidade, os
estabelecimentos sdo notificados e orientados quanto a

necessidade de adequacdo as normas de rotulagem

estabelecidas pela ANVISA, para a conformidade
regulatéria e contribuindo, para a reducdo de
inadequacdées nos  produtos disponibilizados ao
consumidor. A Figura 5 sintetiza o fluxo de

monitoramento dos aliementos.
Além das irregularidades de rotulagem identificadas, os
inconformidades

resultados laboratoriais evidenciaram

microbiolégicas e a presenca de matérias estranhas,

reforcando a importancia do monitoramento continuo
como instrumento para a deteccdo precoce de riscos
sanitarios. Os resultados obtidos demonstram, ainda, que
a atuacao
Municipais, o LACEN/SC e a DIALI fortalece a capacidade
de de

direcionamento das acdes fiscalizatérias e a promocao de

integrada entre as Vigilancias Sanitarias

identificacdo precoce riscos sanitarios, o

melhorias nos processos de producao, armazenamento e
comercializacdo de alimentos. Essa integracdo contribui
significativamente para a prevencido das Doencas
Transmitidas por Alimentos (DTA) e para a protecdo da
saude da populacéo catarinense.

Por fim, ressalta-se a necessidade de manutencdo das
acoes de monitoramento, a fim de avaliar a efetividade
das medidas corretivas implementadas e dos
aprimoramentos adotados em decorréncia dos resultados
neste boletim,

apresentados assegurando o)

acompanhamento continuo das condicdes sanitarias e o

fortalecimento das acdes de vigilancia.
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