GOVERNO DE SANTA CATARINA
Secretaria de Estado da Saude

Sistema Unico de Saude
Superintendéncia de Vigilancia em Saude
Diretoria de Vigilancia Sanitaria

INSTRUGAO NORMATIVA N ¢ 001/2015/DIVS/SES - de
20/03/2015.

A DIRETORA DA VIGILANCIA SANITARIA da Secretaria
de Estado da Salde, no uso de suas atribuicdes que lhe
conferem o inciso | do art. 44 do Regimento Interno,
aprovado pelo Decreto Estadual n° 4.793/94, adota a
seguinte Instrucdo Normativa, e determina a sua publica¢&o:

Considerando a Lei Estadual n° 6.320/83; o Decreto
Estadual n® 23.663/83; o Decreto Estadual n® 31.455/87; o
Decreto Estadual n? 02/2015 e a Resolugdo da Diretoria
Colegiada da ANVISA — RDC n® 216/2004.

Considerando o inciso | do art.6° da Lei Federal n® 8.078, de
11 de setembro de 1990; que estabelece que um dos
direitos basicos do consumidor é a protegao da vida, salude
e seguranga contra 0s riscos provocados por praticas no
fornecimento de produtos e servigos.

Considerando a necessidade de um instrumento de
avaliagdo das condicbes de funcionamento dos
minimercados, mercados, supermercados, hipermercados e
afins; visando promover a melhoria das condigdes higiénico-
sanitarias dos referidos estabelecimentos.

Resolve:

Art.1°-Aprovar o roteiro para orientar a fiscalizacdo e
inspecdo sanitaria e para autoinspegcdo dos minimercados,
mercados, supermercados, hipermercados e afins (ANEXO

0).

Art.2%-Esta Instrugao Normativa aplica-se aos minimercados,
mercados, supermercados, hipermercados e afins que
tenham alguma das seguintes atividades: agougue, peixaria,
padaria, lanchonete, restaurante, entre outras.

Art.3%-O descumprimento das determinagdes contidas nesta
Instrucado constitui infragdo de natureza sanitéria, sujeitando
o infrator as penalidades previstas na Lei Estadual 6.320, de
20 de dezembro de 1983, suas atualizagdes ou instrumento
legal que venha a substitui-la, sem prejuizo de outras
responsabilidades cabiveis.

Art.4%-Esta Resolugdo entra em vigor na data de sua
publicacao.

Floriandpolis, 20 de margo de 2015.

Raquel Ribeiro Bittencourt
Diretora de Vigilancia Sanitaria - SES/SC

ANEXO |

ROTEIRO PARA FISCALIZACAOQ/INSPECAO SANITARIA,
E_AUTOINSPECAO EM MINIMERCADOS, MERCADOS,
SUPERMERCADOS. HIPERMERCADOS E AFINS.

1. DADOS DO ESTABELECIMENTO.

RAZAO SOCIAL:

NOME FANTASIA:

CNPJ:

ENDERECO:

TELEFONE:

REPRESENTANTE LEGAL:

RESPONSAVEL TECNICO:

ALVARA SANITARIO:

HORARIO DE FUNCIONAMENTO:

NUMERO DE FUNCIONARIOS:

2. MOTIVO DA FISCALIZACAO/INSPECAO SANITARIA.

VISTORIA DE ROTINA ()

ATENDIMENTO A DENUNCIA ()

CONCESSAO DE ALVARA SANITARIO ()

OUTROS MOTIVOS:

3. ROTEIRO




Area externa livre
de focos de
insalubridade, lixo,
objetos em desuso,
pragas e animais.

ltem 4.1.7
da RDC
ANVISA N¢
216/04.

OBS:

Art. 45 da
Lei Fed.
Agua utilizada de I1t:>.r:445<40 z e

N abastecimento da RD.C-

publico. ANVISA Ne
216/04.

Se utilizada

solucao alternativa,

hé o registro da Item 4.4.1

N potabilidade da RDC
atestada ANVISA N2
semestralmente 216/04.
mediante laudos
laboratoriais.

Gt?l.'° para ltem 4.4.2
utilizagdo em

N alimentos fabricado i?\l\?l%% Ne
a partir de agua 216/04
potavel. )
Reservatorio com ltem 4.4.4

N superficie lisa, sem da RDC
rachaduras e com ANVISA N2
tampa integra. 216/04.

OBS:
Recipientes para
coleta de residuos
de facil om 2.5

N higienizagao e ANVISA N
transporte,
identificados, 216/04.
tampados e limpos.

Recipientes para
coleta de residuos
das areas de Item 4.5.2

N preparagao e da RDC
armazenamento ANVISA N
dotados de tampas 216/04.
acionadas sem
contato manual.

Aberturas das

areas de

armazenamento e ltem 4.1.4
manipulagdo da RD.C'

N possuem telas ANVISA Ne
milimétricas, 216/04
inclusive no ’
sistema de
exaustao.

Ralos e grelhas
sifonados, dotados (Ijtznl;gg.S

N de dispositivos que ANVISA N
permitam seu
fechamento. 216/04.
Portas ajustadas ltem 4.1.4

N aos batentes e com da RDC
fechamento ANVISA N2
automatico. 216/04.
Auséncia de Item 4.3.1

N vetores e pragas da RDC
urbanas e/ou ANVISA N
indicios. 216/04.




Controle quimico é

realizado por (I;tgrgég.z
" | Sopecaizada, ANVISA ®
licenciada. )
OBS:
Clas- SANITARIOS E N
sifica | VESTIARIOS DOS a || chauadre
cao FUNCIONARIOS o 9
Instalagbes
sanitarias sem
comunicagéo direta Item 4.1.12
N com areas de da RDC
producéo/ ANVISA N
manipulagéo/Ar- 216/04.
mazenamento de
alimentos.
Apresentam piso,
paredes e teto de
material liso, ltem 4.1.3
N resistente e da RDC
impermeavel em ANVISA N
bom estado de 216/04.
conservagao e
higiene.
Possuem pia,
sabonete liquido
antisséptico ou
sabonete liquido
inodoro e produto
anti-séptico e ge%g.m
N toalha de papel a o
X : ANVISA N
nao reciclado ou
. 216/04.
outro método de
secagem que nao
permita a
recontaminagao
das maos.
§ 12da
Armarios alr'tn%i d”do
individuais para art. 94 €
inciso IV do
N guarda de art. 134 do
pertt'encgsf de De.creto
funcionarios. Estadual
31.455/87.
Possuem lixeiras Iltem 4.1.13
N com tampas e da RDC
acionados sem ANVISA N
contato manual. 216/04.
OBS:
Clas- SANITARIOS N
sifica | DESTINADOS AO a || chauadra
cdo PUBLICO 0 9
Apresentam piso,
paredes e teto de
material liso, Iltem 4.1.3
N resistente e da RDC
impermeavel, em ANVISA N
bom estado de 216/04.
conservagao e
higiene.
Possuem pia, ltem 4.1.13
sabao liquido e da RDC
N toalha de papel ou ANVISA N°
outro método para 216/04
secagem de maos. )
Possuem lixeiras Iltem 4.1.13
N com tampas e da RDC
acionadas sem ANVISA N
contato manual. 216/04.
OBS:
Clas- | INSTALACGES E % | N | Enquadra-
céo EDIFICACAO o A | mento legal
DE - Deposito.
PA — Padaria.
AFV - Area Frac.
INF de Vegetais.
AMQ - Area de

Man. de Queijos.
LQ- Lanchonete/
Quiosques.




Apresentam piso,
paredes e teto de

material liso, ltem 4.1.3
N resistente e da RDC
impermeavel em ANVISA N
bom estado de 216/04.
conservagao e
higiene.
lluminagéo
suficiente com
luminarias
protegidas contra Ltgrgég.s
N queda e exploséao, ANVISA N°
em adequado 216/04
estado de ’
conservagao e
higiene.
Instalagoes
elétricas embutidas Item 4.1.9
N ou protegidas em da RDC
tubulagbes ANVISA N
externas e 216/04.
integras.
Ambiente livre de
fungos, gases,
fumaca, pés,
particulas em
suspensao,
condensagao de
vapores dentre gggég'm
N outros que possam ANVISA N°
comprometer a
qualidade 216/04.
higiénico-sanitaria
do alimento. O
fluxo de ar ndo
incide diretamente
sobre os alimentos.
E realizada
manutengao
programada e
periddica dos
equipamentos e
utensilios e gggég'm
" | tmentos ou ANVISA e
equipamentos de ’
medicao,
mantendo registro
da realizagao
dessas operagoes.
O fracionamento Art. 149 do
| de queijos é Decreto
realizado em Estadual
instalacdo prépria. 31.455/87.
O fracionamento
N de frutas, legumes g:&:‘;g do
e verduras é
realizado em 515 tiggf8|7
instalacdo propria. ) )
OBS:
s | RECEBIMENTO N | N | Enquadra-
céo DE PRODUTOS o A | mento legal
Recepcéo das
matérias-primas, Item 4.7.2
N ingredientes e da RDC
embalagens em ANVISA N
area protegida e 216/04.
limpa.
§2°do art.
14 do
Decreto
Presenca de Estadual
N termémetro 31.455/87 e
calibrado. ltem 4.7.3
da RDC
ANVISA N
216/04.
OBS:
Cas- | DEPOSITO DE N | N | Enquadra-
céo PRODUTOS . A | mento legal




Local organizado,
limpo e arejado.
Produtos sobre
prateleiras ou

estrados g:t ?82e g?t
separados por 20 ’ do ’
N categorias, longe
do piso, paredes e Egtcar g&%l
do forro, mantendo 31.455/87
espago entre as ’
pilhas para
ventilagéo e
limpeza.
Produtos
armazenados e
expostos conforme o
recomendagéo do g 02Dd ; Cz:.o%
N fabricante no E
- stadual
rétulo, e/ou para 31.455/87
alimentos ’
refrigerados de 0 a
82 C e congelados
de -10 a -18°C.
Saneantes, § 3°do art.14
cosméticos e .
outros produtos eD:gé:g’ do
N armazenados Estadual
separadamente
dos alimentos e 31.455/87
embalagens.
Embalagens (I;tgrgégﬁ
N primarias dos ANVISA Ne
produtos integras. 216/04
Produtos Art.6%e 7°
destinados a do Decreto
devolugéo ou Estadual
N descarte 31.455/87 e
armazenados Item 4.7.4
separadamente em da RDC
local apropriado e ANVISA N
identificados. 216/04.
OBS:
REFRIGERADOR/
FREEZER/
(s:llf?z; BALCAO 2 Enquadra-
céo FRIGORIFICO/ . mento legal
CAMARAS
FRIGORIFICAS
A — Hortifruti.
B - Laticinios.
C - Frios.
INF D - Panificados.
E - Aves.
F — Carnes.
G — Sorvetes.
Possui camaras Inciso Il do
frigorificas para os art. 124 do
N géneros Decreto
alimenticios de facil Estadual
deterioracao. 31.455/87
lluminagéo
suficiente com
luminarias
protegidas contra (I;tgrgég.s
N queda acidental e ANVISA N°
explosao, em
adequado estado 216/04.
de conservagao e
higiene.
Art.18 do
Paletes, estrados e Decreto
prateleiras de Estadual
N material liso, 31455/87 e
resistente, Item 4.7.6
impermeavel e da RDC
lavavel. ANVISA N@
216/04.
Refrigerador e Art. 86 do
freezer em bom Decreto
N estado de Estadual
conservagao, 31.455/87,
limpos e Item 4.1.15
organizados. da RDC




ANVISA N¢

216/04.
rogis do g1edoart 1
N temperatura EZtagl(ja? r?g
assinadas e 02/2015.
datadas.
OBS:
Clas- N
i = | N | Enquadra-
sifica ACOUGUE a
céo . A | mento legal
Carnes
armazenadas em
temperatura
adequada: quando
congeladas
mantidas de -18 a - § 22 do art.
12C; quando 95 do
N supercongeladas: Decreto
entre -20°C e - Estadual
18°C; ou de acordo 31.455/87.
com as
especificagdes do
fabricante.
Devidamente
registrada em
planilhas.
Estabelecimento o o
tipo “A” apresenta §2° do art. 12
N Responsavel do Decreto
Técnico legalmente 5;’}28;] gl n®
habilitado. '
Estabelecimento
tipo “B” apresenta Item 4.12.1
N responsavel pelas da RDC
operacoes ANVISA N
devidamente 216/04.
capacitado.
Produtos oriundos Inciso | do
de estabelecimento art. 29 do
| inspecionado pelo Decreto
6rgéao da Estadual
agricultura. 31.445/87.
Tamanho do Art. 113 do
N estabelecimento Decreto
adequado com a Estadual
producgéo. 31.445/87.
Balcoes
expositores .
refrigerados, nao Lnr(t: '51%;/ Idc(i)o
N possuindo duas ou De.creto
mais espécies de Estadual
carne ou outros 31.445/87
produtos carneos ’ ’
ndo embalados.
Permanéncia de
carnes fora do Art. 108 do
refrigerador Decreto
N somente no tempo Estadual
necessario ao seu 31.445/87
recebimento e ’ '
manipulagao.
§ 22 do art.
Sala climatizada 12 do
| com temperatura Decreto
méaxima de 16°C. Estadual n®
02/2015.
Sala climatizada § 22 do art.
para manipulagéo 12 do
| de carne moida Decreto
com temperatura Estadual n®
maxima 10°C. 02/2015.
Planilhas de §12do art. 1°
N registros dos POP do Decreto
assinadas e Estadual n®
datadas. 02/2015.
NO acougue tipo Item 4.1.4
B”, as aberturas da RDC
N estdo protegidas a
ANVISA N
da entrada de
h 216/04.
insetos e roedores.
Piso, parede e teto Iltem 4.1.3
N com revestimento da RDC
liso, impermeavel e ANVISA N°




lavavel. 216/04.
Moveis,
equipg_mentos e ggg;g'w
utensilios em bom ANVISA N2
estado de conser- 216/04
vacéo e higiene. )
Possui pia
exclusiva para
higienizacao das Item 4.1.14
maos na area de da RDC
manipulagéo, em ANVISA N
posicoes estraté- 216/04.
gicas em relacao
ao fluxo.
Lavatorios
possuem sabonete
liquido inodoro
anti-séptico ou
sabonete liquido
inodoro e produto
anti-séptico, Item 4.1.14
toalhas de papel da RDC
n&o reciclado ou ANVISA N
outro sistema 216/04.
higiénico e seguro
de secagem das
maos e coletor de
papel, acionado
sem contato
manual.
Cartazes orien- gggég"‘
tando a higieniza- ANVISA N°
¢ao das maos. 216/04
Equipamentos para Inciso Il
moagem da carne alinea “b” do
vendida direta- art. 32 do
mente ao consu- Decreto
midor estdo a vista Estadual n®
do mesmo. 02/2015.
Atividades de § 1° do art
fracionamento, 94 do ’
reembalo e rotula- Decreto
gem das carnes Estadual
sdo realizadas de 31.445/87 e
modo a evitar a §2;2 do art. 12
conta?inagéo . do Decret.o
cruzada e garantir o
a seguranga do 5;}28?2' n
alimento. )
Estabelecimento
apresenta os POP
de higienizagao
das instalagoes,
equipamentos,
méveis e utensi-
Iio§; higiene e §1° do art. 1°
sauqe dos . do Decreto
manipuladores; Estadual n
calibracao de 02/2015
equipamentos e de '
controle de tempe-
ratura; controle
integrado de
vetores e pragas
urbanas e
rastreabilidade.
Sistema de §1° do art. 1°
controle de ’
identificacao de Eztggﬁﬁtr?g
origem e rastreabi- 02/2015
lidade implantado. )

o o
Manipuladores g; I;j:c?;;
possuem atestado Estadual n®
de saude. 02/2015
Manipuladores tém
asseio pessoal,
apresentando-se ggrgggﬁ
com uniformes ANVISA N°
compativeis a 216/04.

atividade, conser-
vados e limpos.




Area destinada ao Inciso X do
comércio varejista art. 93, § 1°
de alimentos sepa- do art. 96 e
N rada de outras art. 148 do
areas com fins Decreto
diferentes do Estadual
comércio. 31.445/87.
Superficies dos
equipamentos,
tem 4117
N d|str|by|gaq e ANVISA N2
exposicao a venda 216/04
dos alimentos sao ’
lisas, imper-
meaveis e lavaveis.
Produtos emba-
lados na auséncia
do consumidor
apresentam, no Art. 92 do
minimo, as infor- Decreto
magoes: nome do Estadual
produto; data de 31.445/87 e
N fabricagao da pecga §12do art. 1°
original; data de do Decreto
validade da pega Estadual n®
original; nimero do 02/2015.
servigo de inspe-
¢ao da industria de
origem e razao
social da industria
de origem.
Derivados carneos, Inciso lll,
comercializados a alinea “a” do
N granel, mantidos art. 32 do
na embalagem Decreto
original do estabe- Estadual n®
lecimento produtor. 02/2015.
Carnes Inciso Ill do
porcionadas art. 9° do
expostas para Decreto
venda, no balcao Estadual
N de atendimento, 31.455/87 e
possuem as §12do art. 1°
informacgdes que do Decreto
garantem a sua Estadual n®
rastreabilidade. 02/2015.
ootao ombom Ar 86 do
estado de conser- Egtca gu%l
N vagao e_funmona- 31.445/87 &
mento, limpos e ltem 4.1.15
organizados. Existe da RD.C'
rara o mans ANVISA N®
tencéo periddica. )
OBS:
Clas- N
P = Enquadra-
sifica PEIXARIA a
céo . mento legal
Pescados arma-
zenados em
temperatura
adequada: quando
resfriados mantidos
em temperatura gg.c?eétodo
N entre -0,5 e 2°C ou Estadual
conforme 31.445/87
recomendagéo do ’ ’
fabricante;
congelados a -18°C
ou conforme
recomendagéo do
fabricante.
cpresenta rospon: tom 4121
N savel pelas opera- A?\IVIS A Ne
¢oes devidamente 216/04
capacitado. )
Produtos oriundos Inciso | do
de estabelecimento art. 29 do
| inspecionado pelo Decreto
6rgao da Estadual
agricultura. 31.445/87.




Tamanho do Art. 122 do
N estabelecimento Decreto
adequado com a Estadual
producéo. 31.445/87.
Permanéncia de
pescados fora do
refrigerador
s%m%it?adr?o tempo grt. 11t6 do
N necessario para Esetcarguzl
limpeza, des¢a- 31.445/87.
magao, esfola,
evisceragao e
filetagem.
Piso, parede e teto ltem 4.1.3
N possuem reves- da RDC
timento liso, imper- ANVISA N
meavel e lavavel. 216/04.
Mobveis,
equipamentos e ggg;g'w
N utensilios em bom ANVISA Ne
estado de conser- 216/04
vacao e higiene. )
Pia exclusiva para
higienizag,éo das ltem 4.1.14
N maos na area de da RDC
manipulagéo, em ANVISA Ne
posigdo estratégica 216/04
em relagao ao ’
fluxo.
Lavatorios
possuem sabonete
liquido inodoro
anti-séptico ou
sabonete liquido
inodoro e produto
anti-séptico, Item 4.1.14
N toalhas de papel da RDC
né&o reciclado ou ANVISA N
outro sistema 216/04.
higiénico e seguro
de secagem das
maos e coletor de
papel, acionado
sem contato
manual.
Cartazes orien- ltem 4.6.4
S da RDC
N tanqo a hlgle[u- ANVISA N°
zagao das maos. 216/04.
Manipuladores tém
asseio pessoal,
com uniformes gzrgég's
N comga(tjl’veis a ANVISA Ne
atividade,
conservados e 216/04.
limpos.
OBS:
Clas- AREA DE N
sifica EXPOSICAO a 2 'E;‘r?t'flfa;l
cio PARA A VENDA o 9
Area destinada ao .
comércio varejista I:rf'z%)é 201 o
N dedali(rjnentos sepa- dolart 148
rada de outras '
areas com fins E(;tgglf:to
diferentes do
comércio. 31.445/87.
Superficies dos ltem 4.1.17
equipamentos, ~
N moveis e utensilios da RDC o
lisas, imper- ANVISA N®
o o 216/04.
medveis e lavaveis.
Produtos
embalados na o
ausénci.a:1 do greté?etgo
consumidor
apresentam as 5;5 t:ggf8|7 e
N informagdes: Lista Ite.m 5 da
de ing(edientes, RDC
Icl?(;’u”igeousd“ ANVISA N
; 259/2002.

Identificagdo da
origem, nome ou
razdo social e




endereco do impor-
tador, no caso de
alimentos impor-
tados, Identificacdo
do lote, prazo de
validade,
Instrugdes sobre o
preparo e uso do
alimento, quando
necessario.

Auséncia de
comercializagao de
alimentos em
embalagens

rasgadas, furadas, Art. 17 do
N amassadas, bem Decreto
como aquelas que Estadual
apresentem suji- 31.445/87.
dades que possam
alterar a qualidade
e integridade do
produto.
OBS:
Clas- FUNCIONARIOS/ N
sifica | MANIPULADORE a Enquadre
cao S o 9
Manipuladores tém
asseio pessoal,
apresentando-se ggrgggﬁ
" | Compativeisa ANVISA N®
atividade, conser- ’
vados e limpos.
Funcionarios usam
NR 6 da
EPI de~acord'o com PORTARIA
N a fungéo (uniforme, o
avental, botas, g/l ;:3 4’/\117978-
luvas, capas etc.). )
Fancpnaro e
- . PORTARIA
N camaras frias usam o
vestimentas MTB N°
3.214/1978-
adequadas.
OBS:
‘s:l'f?z'a DOCUMENTAGAO : Enquadra-
céo E REGISTRO . mento legal
Manual de Boas
Praticas e de
Procedimentos
Operacionais Item 4.11.1
Padronizados
N acessiveis aos da RDC
S ANVISA N
funcionarios envol-
. ) PR 216/04.
vidos e disponiveis
a autoridade sani-
taria, quando
requerido.
Possui e cumpre
os Procedimentos
Operacionais
Padronizados
(POP) sobre:
a) Higienizagdo de
instalagoes, ltem 4.11.4
N | moves daRDC
b) Controle 216/04
integrado de ’
vetores e pragas
urbanas;
c) Higienizac&o do
reservatorio;
d) Higiene e salde
dos manipuladores.
Responsavel pelas
atividades de
s o, tom 122
N vadamente a o
submetido a curso ANVISA N2
216/04.

de capacitagao,
abordando, no
minimo, os temas:




a) Contaminantes
alimentares;

b) Doengas
transmitidas por
alimentos;

¢) Manipulagao
higiénica dos
alimentos;

d) Boas Praticas.

Manipuladores de
alimentos
capacitados
periodicamente em
higiene pessoal,

manipulagao ltem 4.6.7
N higiénica dos da RDC
alimentos e ANVISA N
doengas trans- 216/04.
mitidas por alimen-
tos. Capacitagao
comprovada
mediante
documentacao.
Possuem especi-
ficagdo dos crité-
rios para avaliagao ltem 4.7.1
N e selegdo dos da RDC
fornecedores de ANVISA N
matérias-primas, 216/04.
ingredientes e
embalagens.
Possuem o Progra-
ma de Controle NR 7 da
N Médico de Saude PORTARIA
Ocupacional MTB N2
(PCMSO) 3.214/1978-
implementado.
Possuem o
Comprovante de
Exeougao de ltem 4.4.4
H|g|en|zage}o do da RDC
" | Agua reaiizaco ANVISA Ne
216/04.
semestralmente
(POP ou empresa
especializada).
Possuem o
Comprovante de ltem 4.3.2
N execugao do da RDC
g ANVISA N
servigo de controle 216/04
de pragas. )
OBS:
Legenda:

NA — Nao se aplica.

IMPRESCINDIVEL - | )

Considera-se item IMPRESCINDIVEL aquele que atende as
Boas Praticas, que pode influir em grau critico na qualidade ou
seguranga dos produtos e processos. A auséncia do
cumprimento destes itens é passivel de interdicdo da atividade
e/ou estabelecimento.

NECESSARIO - N )

Considera-se item NECESSARIO aquele que atende as Boas
Praticas, que pode influir em grau menos critico na qualidade ou
seguranga dos produtos e processos.



